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AufgelauffencrBifam,Sucker.

GiicFet an ein Soth fchonen Tragant drey $oth

‘ oaffer, und ywar halb Rofhrens und halb NRofer

W

waffer, lafiet [AAbigen vicr und ywanyig Stunder
welden, gerdeincet ihn hernad) auf enem folyers
nen Teller, thut das Unreine davon, dag Neine
aber in einen Marmor(teinerien Reibfein; proies
vef gered)tm,%ifarh mif ein.wenig von obigen
SWaffer aft, ‘wifdet ihn unter den Iragant, und
giifret ihn fo lang ab, bis cr glatt wied; puifret
von dem (douften Sucfer mit eln wenig Krafts
9Mehl, fo lang unter den Tragant, big e fid)
won dem Stein ablofet, und wicfet ihn fein glate
ab; algdann fan man daraus formiren, und in
dic Model drucfen, wag man will, Habeihe nun
etliche Stiicte gemadyt , fo fireuet cin wenig Krafts
Mol auf ¢in Papler, feget felbiges ouf cin
Blech, und dann die Stiice darauf; feset fic it
Ofen , und lafiet fie aufgehen, fie miffen aber
bey einer jahen Hige gebacken werden feet flciBig
su , daf fie im Backen fdon weif bleibery und
wenn ihr felbige ausdem Ofen genommeny fo laBety
fie in ciner Stube erfalten, und perquldet foldhe
alsbann nach Belicben ; will man fie aber gefdrs
Bet haben, fo nehmet yum Blauen die Kornblus
men, und jum Selben die Saffean-Farbe , jum
Nothen dle Bezerea Flecleifo iber Nadyts cins
gemeidt und ausgedrude weeden muiffen, tolvfee
Do 5 felbige
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